HELGMENY

FORRATTER

Vit blancherad sparris, gron smorstekt sparris, brynt smor, toppad med parmesan 165:-
Sommelieren rekommenderar: Riesling eller Laxhall lager

Laxhalls Toast skagen pa hembakt kavring toppad med Vanerldjrom 165:-
Sommelieren rekommenderar: Riesling eller Laxhall lager

VARMRATTER

KOTT

Ryggbiff med morotspuré, smorstekt potatis, sisongens primorer, picklade rabarber och
rodvinssas - 295:-
Sommelieren rekommenderar: Xavier cote du rhone, Frankrike

FISK

Vitvinsbakad Abborre med beurre blanc, kokt potatis, picklad rosépeppar & kavringssmul - 285:-
Sommelieren rekommenderar: Blason de Bourgogne Chardonnay

VEGETARISKT

Marinerad blomkal med smoérbonspuré, chimichurri, syrad 16k och aioli - 249:-
Sommelieren rekommenderar: Leth Savignon Blanc eller Ldaxhall Lager

LAXHALLS SPECIALARE

Lojromspizza med Créme fraiche, ost, inlagd rodIok, dill & Vanerléjrom 195:-
Laxhalls raksmorgas serveras pa hembakt foccacia med dillmajonas, sallad, tomat, gurka & citron 229:-

Raksallad med gronsallad, champinjoner, rakor, ostkuber, gurka, tomat, picklad rodIok,
krutonger & aioli - 195:-

Burgare pa fars fran Vastergarden Dill6 med ost, bacon, jalapenomajonés, sallad, tomat,
serveras med pommes - 190:-

DESSERT

Cheesecake mousse med barreduktion, smorstekta kaksmulor och bar - 145:-
Sommelieren rekommenderar: Moscato d Asti alt cider

TILL BARNEN

Ko6ttbullar med potatis, graddsas, pressgurka & rarorda lingon 115:-
Pannkakor med sylt & gradde 85:-

LAXHALL

KROG « HOTELL « KONFERENS




